CATER'NG ARRANGEMENT CHF 16 bis 40.- pro Person
PLATTLI
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Brisolée Royal

Tafelrunde zum Teilen und bewusst geniessen

Auf den Platten ab 6 bis 80 Personen
sind verschiedene Walliser Spezialitaten vereint.

@X
[0 Gerdstete Marroni B Alpkase (Halbhartkdse zum Schneiden)
O Trauben, Birnen, Apfel m Bergkése (Hobelkése)
[0 Trockenaprikosen, Dérrbirnen
0 Baumnusse B Trockenfleisch
[0 Cherrytomaten 0 Rohschinken
m Trockenspeck
B Roggenbrot (Sauerteigbrot) O Trockenwdurste (zum Schneiden)
B Vorzugsbutter
m Feigen Senf Chutney [0 Warmes Suppchen
B Cornichon Chutney Gemusesuppe Pinot Noir
[l Tomaten Tatar

* alle Kase- Fleisch und Getreideprodukte

sind Label Valais AOP/IGP

Hier ist alles auf dem Plattli. Suppe ist ganz frisch

aufgesetzt. Wir bereiten alles zum Servieren vor.

W Ralph Zimmermann & Michéle Shorter 078 628 97 77 yamie.ch





