
S T A N S

f  l a i r  g e s c h m a c k  p u r

be aware and share &
Tafelrunde zum Teilen und bewusst geniessen

CATERING ARRANGEMENT  CHF 30 bis 70.– pro Person

MEZZE PL ATE OR BOWLS  Auf Platten garniert oder in Schüsseln

✐✗

Feines aus dem Nahen Osten

Auf den Platten ab 6 bis 65 Personen

sind verschiedene orientalische Speisen vereint.

 Feta Salzlakenkäse

 Marinierte Oliven (gemischt)

 Grillierte Zucchini

 Grillierte Spitzpaprika

 Grillierte Pilze (Champignon)

 Dolmades (Gefüllte Weinblätter)

 Dip Muhammara (Paprika, Nuss)

 Dip Baba Ghanoush (Aubergine)

 Dip Haydari (mit Feta, Minze)

 Dip Hummus

 Dip Tzatziki

Wähle 9 bis 22 Komponenten aus.

Alles ganz frisch zubereitet. Pita Brot ist inkl.

Wir bereiten alles zum Servieren vor.

 Trockenaprikosen & Medjouldatteln

 Geröstete Walnüsse & Pinienkerne

 Minze, Dill, Granatapfelkerne

 Scharfer Tomatensalat

 Pfirsich Bohnensalat

 Couscous Tabouleh (rohes Gemüse)

 Couscous Tabouleh (gekochtes Gemüse)

 Chickpeas Melonen Tomaten

 Spinat Börek (aus dem Ofen, mit Feta)

 Kefta vom Rind (türkische Hackbällchen)

 Safran Poulet 
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